EL MENU

TAPAS Y VINOS BUENOS

TAPABAR..

INFO

NIEUWE OLIJFOLIE

EDICION 2026.3

EEN PAREL UIT JEREZ

OPENINGSUREN:
WOE - DO - VR: 18:00h.
ZA — ZO: 15:00h.
MA — DI: gesloten

CONTACT:
INFO@TAPABAR.BE
03 234 01 22
PELGRIMSTRAAT 21
2000 ANTWERPEN
WWW.TAPABAR.BE

Alle prijzen zijn in euro en inclusief btw.
Eén rekening per tafel,

één banktransactie per tafel.

Heeft u een allergie of dieetwens?
Meld het gerust aan ons team.

Onze gerechten worden vers bereid;
hierdoor kan de wachttijd tijdens drukte
iets langer zijn.

Aangezien wij met verse producten
werken kan er soms een gerecht
uitverkocht zijn.

PORTIES

Tapa: ideaal om te delen met1 a2
personen

¥ Racioén: perfect voor 3 & 4 personen

Racion: royaal, geschikt voor 5 tot 8
personen

Zo kies je altijd de juiste hoeveelheid
voor jouw gezelschap.

ENGLISH MENU

GALLEGO OLIVAR

Op een heuvel, midden in de natuur en ver
weg van verkeer en drukte, ligt een
olijffgaard van ongeveer tien hectare met
honderden olijfoomen. Sommige bomen
zijn eeuwenoud, andere nog jong en volop
in groei. In het hart van de finca staan
indrukwekkende oude exemplaren, de
zogenaamde mother trees, die in
uitzonderlijke jaren een bijzonder rijke
oogst geven.

De oliffgaard wordt volledig natuurlijk
onderhouden, zonder herbiciden,
pesticiden of andere chemische middelen.
Paden worden vrijgehouden, bomen
jaarlijks gesnoeid en het onkruid wordt pas
gemaaid nadat het heeft uitgebloeid. Die
zorgvuldige aanpak bepaalt mee het
karakter van de plek én van de olie.

Dezelfde aandacht voor kwaliteit zie je
terug in de olijfolie. Voor de makers zijn
twee voorwaarden essentieel: de olie moet
extra virgin zijn en afkomstig van een
vroege oogst. In 2025 behaalde de olie
een zuurtegraad van 0,32%, bevestigd
door een onafhankelijk labo, en slaagde ze
ook voor de organoleptische test.

Alle olijven komen bovendien van één
dezelfde boomgaard: single estate grown
& harvested. Vroeg oogsten levert minder
volume op, maar wel meer smaak, frisheid
en kwaliteit. En precies daarin ligt de
keuze: niet de grootste opbrengst, maar de
puurste olijfolie.

Wij gebruiken deze bijzondere olijfolie elke
dag in onze keuken, en ze staat ook bij u
op tafel. Wie wil, kan dit geweldige product
bovendien ook mee naar huis nemen.

€17.50
500 ml.

Ximénez-Spinola is een
familiedomein uit Jerez met een
geschiedenis die teruggaat tot 1729.
Oorspronkelijk was de familie Zarzana-
Spinola actief als wine-shippers; sinds
1894 draagt het huis de naam
Ximénez-Spinola.

Vandaag geven José-Antonio en
Laura het domein een eigentijdse
invulling, met veel respect voor traditie
en regio. Het huis staat bekend om zijn
verfijnde brandies en om een bijzonder
gamma wijnen op basis van slechts één
druif: Pedro Ximénez.

Dat maakt Ximénez-Spinola uniek in de
streek. Het gamma toont hoe veelzijdig
PX kan zijn: van droge witte wijn en
late harvest tot houtgerijpte stijlen en
PX Sherry. Ook in wijngaard en kelder
kiest het domein bewust voor kwaliteit,
met manuele oogst, lage rendementen
en eigenzinnige vinificaties.

Op deze nieuwe kaart bieden we de
unieke kans om het gamma van
Ximénez-Spinola ook per glas te
ontdekken: van Brandy tot,
dessertwijn maar ook uitzonderlijke
witte wijn. Ontdek deze bijzondere
pareltjes op onze kaart.

BINNENKORT

TAPABAR WIJNCLUB: een club voor
de echte liefhebber van Spaanse
wijnen. TapaBar zet een volgende stap
in haar passie voor wijn.

Binnenkort lanceren we de TapaBar
Wijnclub, speciaal voor wie méér wil
dan “een goed glas” en echt interesse
heeft in de verhalen, regio’s en druiven
achter Spaanse topwijnen.

Leden van de wijnclub krijgen toegang
tot exclusieve tastings, winemaker
dinners en unieke voordelen,
waaronder speciale kortingen. Een
initiatief dat perfect past bij de filosofie
van TapaBar: kwaliteit, authenticiteit en
ontdekken—glas per glas.

Wil jij als eerste op de hoogte zijn van
de lancering en komende events? Volg
ons op facebook en-of Instagram.
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BEBIDAS

COCKTAILS

SIGNATURE COCKTAILS

MOCKTAILS

LAZY RED CHEEKS 14

Fris en fruitig drankje op basis van
Vodka, framboos, violet en limoen. .

PORNSTAR MARTINI 15

Onze twist op de pornstar martini op
basis van vodka, passievrucht, limoen
vanille, getopt met cava en opgeshaked
met basilicum.

MOJITO 1y
Ons eigen recept op basis van 3
soorten Caraibische rum, munt en
limoen.

MARGARITA 14

100% Blue agave Tequila, Cointreau en
limoen, afgewerkt met een zoutrand.

PAPER PLANE 14

Een speels aperitief met karakter op

NEGRONI DE JEREZ 15

Onze eigen versie van de negroni op
basis van Le Panto Brandy De Jerez
Gran Reserva, La Copa vermouth en
Campari. Een negroni met het karakter
van Andalucia.

TRIKI TIKI 135

Waan je terug in de jaren 50 met deze
eigen versie van een klassieke tiki
cocktail op basis van Angostura rum,
Plantaray Pineapple, huisgemaakte
falernum sherry azijn, limoen en
appelsien.

PANDAN WHISPER 13

Een frisse romige cocktail op basis van
Angostura rum, Pandan likeur en kokos
een mooie match tussen Azié en de
Caraiben.

GIN & TONIC

basis van Bourbon, Aperol, Amaro en
citroensap.

CAIPIRINHA 14

Braziliaanse klassieker op basis van
cachaca, limoen en rietsuiker.

BROKERS LONDON DRY 14

HENDRICK’S 14
NORDES 14
GIN MARE 15
TANQUERAY N° TEN 15

Onze Gin en Tonic’s worden geserveerd

met Premium Tonic Water.

SPAANSE KLASSIEKERS

LA ROSA LINDA 10

Een frisse mocktail op basis van
framboos en limoensap. Afgewerkt
met een echte eetbare roos.

VERGIN MOJITO 10

Een verfrissende mocktail op basis
van munt, limoen en soda.

VERGIN SPRITZZ 1"

Een non-alcoholische versie van de
populaire Aperol Spritz.

SIN CUBA CON LIBRE 12
Een non-alcoholische twist op de
Cuba Libre met Undone 0.0 rum en
Coca-Cola.

VERGIN GIN &TONIC 13
Non-Alcoholise Gin & Tonic met
Botaniest 0.0 Gin. En premium tonic.
Keuze uit:

-Botaniets Original
-Botaniets Ginger & Yuzu

HIGHBALLS & SPRITZ

SANGRIA TINTO

SANGRIA TINTO PEQUENA
SANGRIA BLANCO

SANGRIA BLANCO PEQUENA

Ons befaamd Sangria recept is al meer dan 30j.

Een goed bewaard geheim.

TINTO DE VERANO
Rode wijn met Casera (Spaanse limonade)

REBUJITO

Fino sherry met Casera (Spaanse lemonade)

AGUA DE VALANCIA

CUBA LIBRE 14
10  Angostura Rum — Coca-Cola — Limoen
7  APEROL SPRITZ 3
10 Aperol — Cava — Soda
7
ST. GERMAIN SPRITZ 13
St. Germain — Cava — Soda
VERMOUTH
S TACOPATINTO 7
S LACOPA BLANCO 7
LA COPA TINTO RESERVA 9
2 LA COPA EXTRA SECO -

Het Valenciaanse drankje op basis van gin, cava, licor 43 en

sinaasappelsap.
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SHERRY - JEREZ - XEREZ

Orange Limonade
Orange Cordial &Soda

FINO OLOROSO Sherry is een versterkte
wijn uit Jerez (Andalusié),
TIO PEPE 7  GONZALEZ BYASS ALFONSO 9 bekend om z'n enorme
\ range: van kurkdroog en
TIO PEPE EN RAMA 9 BARBADILLO CUCO 13 fris tot rijk, nootachtig en
BARBADILLO CUCO VORS. 30 fluweelzoet. Dankzij het
MANZANILLA solera-systeem krijgt
sherry extra diepte en
PALO CORTADO balans, waardoor hij
BARBADILLO SOLEAR 7 perfect matcht met tapas
BARBADILLO EN RAMA 9 GONZALEZ BYASS LEONOR 9 En((j)et?i:'( ;ﬁ\r/]eiegndroge
BARBADILLO OBISPO GASCON 17 zeevruchten, of een volle
AMONTILLADO GONZALEZ BYASSAPOSTOLEZ VORS. 30  Oloroso bij stoof en
BARBADILLO OBISPO GASCON VORS. 33 Charcuterie. Een glas
GONZALEZ BYASS VINA AB 9 zr;ir%i ?%Z?ﬁégoen?gch
BARBADILLO PRINCIPE 13 Onze zoete stijlen vindt u bij de desserten. en verrassend veelzijdig.
GONZALEZ BYASS QUATRO PALMAS 30
GONZALZ BYASS DEL DUQUE VORS =20
BARBADILLO PRINCIPE VORS 30
FRISDRANKEN BIE R
Coca-Cola / Coca-Cola Zero 4
Sprite / Fanta 4
Fuze Tea Black Tea Lemon 4 ,
La Casera 1/2L 6 Van 't Vat
Minute Maid Appel / Sinaasappel 4 Stella Artois — Boerke 4
Tonic Water 5 San Miguel 5
Ginger Beer 5
Ginger Ale 5 Op Fles
Bitter Lemon 5 Duvel 6
Grapeiruit Soda > De Koninck (bolleke) 6
Schweppes Soda water 4 Corona 6
Chaudiontaine 1/2L Plat 6 A/lhambra Especial 6
Chaudfontaine 1/2L Bruis 6 Estrella Galicﬁa 1906 6
“,Ch? Cat&‘llz.m . > Tripel Karmeliet 6
Big Tom Spiced Tomato Juice 5 Lefie Bruin 6
Vers Appelsiensap 6 Hoegaarden 6
HOME MADE Kriek Bellevue 6
Home Made Ice Tea 6 Corona Cero 0.0 4
Groene Thee & Jasmijn Stella 0.0 4
Raspberry Limonade 6 Sport Zot 0.0 6
Huisdgemaakte frambozen siroop & Soda
6




AP 13,,

185

VINO

Hier vindt u onze tijdelijke wijn selectie per glas, wenst nog iets anders vraag dan zeker naar onze

zeer uitgebreide wijnkaart.

MOUSSERENDE WIJNEN

FRANCESC RICARD BRUT - VINTAE - D.O. CAVA Glas: 9

Xarel-lo - Macabeo — Parellada
14 maanden rijping - fris - evenwichtig - bloemig — honing - fijne bubbels

DIORO BACO ROSADO - ESCUDERO - D.0.C.a RIOJA Glas: 12
100% Pinot Noir
24 maanden rijping - framboos - fijne bubbels - aardbei - rozenblaadjes - elegant

Fles: 45

Fles: 53

WITTE WIJNEN

El SOLA D’EN POL BLANC - CELLER XAVIER CLUA - V.T. TERRA ALTA - 2024 Glas: 6
100% Verdejo
fris - groene kruiden - exotisch fruit — citrus - goede zuren - licht bittertje — floraal

CARRASVINAS - FELIX LORENZO CACHANZO - D.O. RUEDA - 2024 Glas: S
100% Verdejo
pre-phylloxera - elegant - tropisch fruit - anijs - menthol - florale tonen

El1 CANTORRAL BLANC DE NOIR - TINTORABLA - D.O. ALMANSA 2024 Glas: S

100% Garnacha Tintorera
3 m. Franse eik — zeer helder — citrus — wit fruit — kokos — vanille — evenwichtige zuren

COLORS DE LAS GARRIGUES - CERVOLES - D.0O. COSTRES DEL SEGRE - 2024 Glas: g
Albarifio - Chardonnay — Macabeu
helder - kruidig mediterraan - vol - rijk - rijp zuurtje - mineraal - amandelbittertje - lange afdronk

BLANC SELECCIO — MAS FORASTER - D.0. CONCA DE BARBERA — 2024 Glas: 10
50% Garnacha Blanca, 40% Macabeo, 10% Chardonnay
tropisch fruit - elegant — toast — boter — geroosterde noten — stevige body — lange afdronk

ALEGRE VALGANON BLANCO - ALEGRE VALGANON- D.O.C.a. RIOJA - 2024 Glas: 12
Viura - Garnacha Blanca - Tempranillo Blanco - Rojal
goud gele kleur - romig - groene appel - mineraal - delicaat — elegant — zacht - complex — mooie body

DULAS- LAGAR DE LA SALUD - D.O. MONTILLA MORILES - 2024 Glas: 12
100% Pedro Ximenez
8 m. Sur Lies - zijdezacht - rijp wit fruit - floraal - elegant — mooie zuren - lange afdronk

CIES - RODRIGO MENDEZ — D.O. RIAS BAIXAS - 2024 Glas: 13
100% Albarifio
8 m. houtrijping - zijdezacht - wit fruit - vol - rijkelijk - mooi zuurtje - zeer mineraal - lange afdronk

LOURO - RAFAEL PALACIOS - D.O. VALDEORRAS - 2023 Glas: 13
Godello — Treixadura
4 m. fijne droesem - fris - citrusfruit - szechuanpeper - bloemen - rijpe zuren - mollig - rijk gevuld — mineraal

BARICCA GRAN RESERVA - CASTILLO MONJARDIN - D.O. NAVARRA - 2019 Glas: 18
100% Chardonnay

14 m. fijne droesem - Franse eik - rijp wit fruit - gedroogde vruchten - prachtige zuren - mollig - rijkelijk -
krachtige lange afdronk

Fles: 28

Fles: 35

Fles: 35

Fles: 43

Fles: 49

Fles: 55

Fles: 55

Fles: 38

Fles: 60

Fles: 75
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VINO

Hier vindt u onze tijdelijke wijn selectie per glas, wenst nog iets anders vraag dan zeker naar onze
zeer uitgebreide wijnkaart.

ROSE WIJNEN

LOGOS - ESCUDERO - D.O. NAVARRA - 2024 Glas: 7 Fles: 28
Tempranillo — Garnacha
5 m. fijne droesem - batonnage - rijpe rode vruchten - romig - kruidig - krachtig - sappig - evenwichtig

VICTORIA - JOSE PARIENTE - V.T. CASTILLA Y LEON - 2023 Glas: 9 Fles: 43

Garnacha — Tempranillo — Viognier
Clarete - licht zalmroze - rood fruit - verse bloemen - fris - mooie zuren - rijkelijk - stevige afdronk (voor rosé)

RODE WIJNEN

QUINTOS DE LA TEJERA - MONTALVO & WILMOT- V.T. CASTILLA - 2024 Glas: 7 Fles: 30
Tempranillo — Syrah
granaatrood - rijp rood fruit - floraal - levendig fruitig - evenwichtig - zachte tannine

CARABIZAL ROBLE — MAIRES - D.0. TORO - 2023 Glas: S Fles: 36
100% Tinta De Toro (tempranillo)
violette tonen — 5m. Amerikaanse eik — rood fruit — kruidig — zachte tannine

H. LOPEZ DE HARO CRIANZA - BODEGAS CLASSICA - DOC.a. RIOJA - 2022 Glas: 8 Fles: 36

Tempranillo — Garnacha — Graciano
rijp rood fruit - koffie - vanille - balsamiek - vatrijping - soepel - fluweelzacht - lange afdronk

PN OLD VINES - CASTILLO MONJARDIN - D.O. NAVARRA - 2023 Glas: 8 Fles: 36

100% Pinot Noir
9 m. Franse eik - helder - floraal - rood fruit — soepel — fruitig — subtiel kruidig - fruitige lange afdronk

VAILTUILLE JOVEN- CASTRO VENTOSA (Raul Perez) - D.0. BIERZO - 2023 Glas: 8 Fles: 36
100% Mencia

geen hout - robijnrood - zwart fruit — animale toets - mooie zuren - balans — zachte minerale afdronk

LES MAIOLS - CELLER JOAN D’ANGUERA - D.0. MONSANT - 2023 Glas: S Fles: 36
100% Garnacha

biodynamisch - 1j. Franse eik - licht van kleur - floraal - rood fruit - mooie zuren - balans - lange afdronk

SOLAR DE BEQUER RESERVA - ESCUDERO - D.0.C.a. RIOJA - 2013 Glas: 10 Fles: 48
Tempranillo — Garnacha — Mazuelo

18 m. Amerikaanse eik - complex - rood fruit - tabak - leder - evenwichtig - karakter - lange afdronk

MIL-LENNIUM - CELLER XAVIER CLUA - V.T. TERRA ALTA - 2021 Glas: 12 Fles: 59

Garnacha — Cabernet Sauvignon — Syrah
12m. Franse eik - zwart fruit — specerijen - balsamico - gebalanceerde zuren - mineraal - krachtig — zachte tannine

H. PEREZ PASCUAS - VINA PEDROSA CRIANZA - D.O. RIBERA DEL DUERO - 2022 Glas: 15 Fles: 70
100% Tinta del Pais (Tempranillo)

18 m. Amerikaase eik - vlezig - vol karakter - zwarte bessen - rijke specerijen - frisse zuren - mineraal - klasse

VINA TONDONIA RESERVA - LOPEZ DE HEREDIA - D.0.C.a. RIOJA - 2013 Glas: 22 Fles: 100

Tempranillo - Garnacha - Mazuelo
72 m. Amerikaanse eik - geklaard met eiwit - gedroogde rozen - truffel - zachte tannine - elegant - klassiek
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MENU

Al onze menu's zijn beschikbaar vanaf 2 personen

CARNIVORES

Voorgerecht
Waaier van Spaanse Charcuterie en Kazen, aangevuld met Pan Con Tomate.
Hooldgerecht

Pluma Iberico - Albondigas -
Lomo Iberico Frito - Pollo Ajillo -
Patatas Bravas - Ensalada Mixta

Dessert

Crema Catalana of Mousse De Chocolate
€44 per persoon

Wine paring: €28 per persoon
Non-Alcoholische paring: €18 per persoon

PESCADORES

Voorgerecht
Waaier van Spaanse Charcuterie en Kazen, aangevuld met Pan Con Tomate.
Hoolidgerecht

Calamares a la Romana — Mejillones Marinera -
Scampi en Salsa De Vino — Sardinas a La Plancha -
Ensaladia Rusa - Ensalada Mixta

Dessert

Crema Catalana of Mousse De Chocolate
€44 per persoon

Wine paring: €28 per persoon
Non-Alcoholische paring: €18 per persoon

Voor gezelschappen van meer dan 8 personen vragen wij u zich te
beperken tot onze menu’s of een combinatie van deze menu'’s.

Bij al onze menu’s is brood inbegrepen.
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MENU

Al onze menu's zijn beschikbaar vanaf 2 personen

DE LA JEFA

Apero

Jamon Ibérico Bellota - Chorizo Iberico Bellota — Lomo Iberico Bellota -
Manchego Semi Curado - Queso Con Trufa - Queso IBerico 3 Leches -
Pan Con Tomate - Lomo Iberico Frito - Sobrasada - Albondigas

Voorgerecht
Pulpo a La Plancha - Gamba’s a La Plancha — Pintxo De Anchoa — Ensalada De Verano
Hoolidgerecht
Pluma Iberico — Entrecote de Black Agnus — Pollo Aimendras - Patatas Bravas
Dessert

Geflambeerde Spaanse Pannenkoek of Sorbet van Peer
€68 per persoon
Wine paring: €39 per persoon

Sherry paring: €39 per persoon
Non-Alcoholische paring: €29 per persoon

OMNIVORES

Voorgerecht
Waaier van Spaanse Charcuterie en Kazen, aangevuld met Pan Con Tomate.
Hooldgerecht

Mejillones Marinera - Gamba’s a La Plancha -
EntrecGte de Black Agnus — Pollo Almendras
Patatas Bravas - Ensalada Mixta

Dessert
Crema Catalana of Mousse De Chocolate
€55 per persoon

Wine paring: €28 per persoon
Non-Alcoholische paring: €18 per persoon
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EMBUTIDOS COMBINACION ENSALADAS
JAMON IBERICO BELLOTA FUENTE ENSALADA DE VERANO

5 Jotas De absolute top onder de
Spaanse hammen. Deze zeldzame
delicatesse komt van raszuivere Ibérico-
varkens uit Jabugo en rijpt minstens 36
maanden bij Sanchez Romero Carvajal.

Intens, verfijnd en vol karakter — een unieke

smaakervaring voor de echte fijnproevers.
TAPA: 30

1/2 RACION: 59

RACION: 118

CHORIZO IBERICO BELLOTA

Chorizo Ibérico Bellota: typisch Spaanse

worst van 100% raszuiver Ibérico varken,
met nootachtige smaak door het bellota-

dieet.

TAPA: 13

1/2 RACION: 30

RACION: 6o

LOMO IBERICO BELLOTA

Lomo de Bellota: gerijpte lomo

(varkenshaas) van raszuiver Ibérico varken;

zacht en vol van smaak door het fijne,
intramusculaire vet.

TAPA: 18

1/2 RACION: 36

RACION: 72

JAMON SERRANO

Traditioneel gedroogde Spaanse ham, 12
maanden gerijpt in de frisse berglucht van
Andalusié. Zacht, vol en licht zout van
smaak.

TAPA: 11

1/2 RACION: 22

RACION: 40

PAN

PAN CON TOMATE
Knapperig geroosterd brood, rijkelijk

ingewreven met verse tomaat en knoflook —

de pure smaak van Spanje op zijn best.
4/stuk

BOLSA DE PAN

Zakje versgebakken Barra Gallega
stokbrood.
3 / zakije

Een royale waaier van onze beste
charcuterie en kazen, aangevuld met
authentieke pan con tomate, ideaal om
mee te starten.

2 PERSONEN: 32

4 PERSONEN: 64

QUESOS

QUESO OVEJA CON TRUFA

Spaanse schapenkaas, subtiel verrijkt
met echte truffel. Romig, elegant en licht
aards van smaak.

TAPA: 10

1/2 RACION: 20

RACION: 39

QUESO MANCHEGO

Half belegen schapenkaas uit La
Mancha, gemaakt van melk van het
Manchega-ras. Licht pittig, nootachtig en
een echte klassieker.

TAPA: 10

1/2 RACION: 20

RACION: 39

QUESO IBERICO 3 LECHES

Zachte jonge kaas van een blend van
koe-, schapen- en geitenmelk. Romig en
mild, met een frisse toets.

TAPA: 10

1/2 RACION: 20

RACION: 39

Een frisse lentesalade met tomaat
paprika, lente-ui, komkommer, knoflook,
tonijn en ei. Afgewerkt met olijfolie en
Forum azijn. Fris en rijkelijk, een echte
smaakbom.

TAPA: 10

1/2 RACION: 20

RACION: 40

ENSALADIA RUSA

Romige Spaanse aardappelsalade met
groentjes, mayonaise en tonijn. Een
klassieker die niet mag ontbreken.
TAPA: 7

1/2 RACION: 14

RACION: 27

ENSALADA MIXTA

De ultieme Spaanse salade: frisse
kropsla, sappige tomaat, zachte ui en
olijven brengen eenvoud en smaak
samen.

TAPA: 7

1/2 RACION: 14

RACION: 27

VERDURAS

PAN CON SALSAS

Vers brood geserveerd met romige aioli,

krachtige tapenade van zwarte olijven en
onze huisgemaakte pittige kruidenboter.

10

Portiegroottes:
Tapa: ideaal om te delen met 1 a 2 personen
1% Racién: perfect voor 3 a 4 personen

Racidn: royaal, geschikt voor 5 tot 8 personen

Zo kies je altijd de juiste hoeveelheid voor jouw

gezelschap.

BOLITAS DE BERENJENA

Vegetarische bolitas de berenjena:
aubergine, kaas en kruiden in een
krokant jasje, goudbruin gebakken voor
een heerlijk smeuig hapje.

TAPA: 8

1/2 RACION: 16

RACION: 32

ASPARAGOS VERDE

Gegrilde groene asperges, afgewerkt met
extra virgen olijfolie en zeezout, met een
frisse toets van citroen. Puur en ideaal
om te delen.

TAPA: 9

1/2 RACION: 18

RACION: 36

PIMIENTOS DE PADRON

Kleine, groene Spaanse pepers, kort
gefrituurd in olijfolie en bestrooid met grof
zeezout.

TAPA: 10

1/2 RACION: 19

RACION: 37
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PESCADO Y MARISCOS SCAMPI EN SALSA DE VINO CROQUETAS DE JAMON
SARDINAS A LA PLANCHA Gebakken scampi in een rijkelijke Kroketten van Spaanse Ibérico ham met

Gegrilde sardienen met een vleugje knoflook.

Puur, authentiek en boordevol karakter.
TAPA: g

1/2 RACION: 18

RACION: 36

PINTXO DE ANCHOA

Klassieke Baskische pintxo met top ansjovis
uit Cantabrié. Geserveerd op knapperig
brood met een smaakvolle mengeling van
paprika en tomaat. zilt, fris en vol umami.

S / stuk

CHIPIRONES CON AGUACATE

Kleine pijlinktvisjes, kort gebakken voor een
zachte bite, met een frisse avocado-creme
die het geheel mooi in balans brengt.

1/2 RACION: 26

PULPO A LA PLANCHA

Gegrilde octopustentakel met knoflook en
verse kruiden. Sappig, vol van smaak en een
absolute aanrader voor de

liefhebber van zeevruchten.

24/ stuk

MEJILLONES MARINERA

Onze befaamde mosselen in huisgemaakte
pikante tomatensaus met Spaanse kruiden,
lekker pittig en ideaal om te dippen met
brood..

TAPA: 13

1/2 RACION: 26

RACION: 48

CALAMARES A LA ROMANA

Huisgemaakt, goudbruin gefrituurde
inktvisringen. Krokant van buiten, heerlijk
mals van binnen, de tapa bij uitstek.
TAPA: g

1/2 RACION: 18

RACION: 36

GAMBAS A LA PLANCHA

Gegrilde witte gamba’s met knoflook en
kruiden. Sappig, aromatisch en vol zuiderse
smaken.

TAPA: 12

1/2 RACION: 24

RACION: 46

wittewijnsaus, licht pittig en vol van
smaak.

een frisse mango-saus. Krokant, romig
en een verrassende combinatie.

TAPA: 12 TAPA: 6

1/2 RACION: 24 1/2 RACION: 12

RACION: 46 RACION: 24

CARNE POLLO

ENTRECOT POLLO ALMENDRAS

Black Angus entrecote: intens van smaak,
prachtig gemarmerd en boterzacht gegrild
op onze plancha.

TAPA: 14

1/2 RACION: 28

RACION: 56

PLUMA IBERICO

Zomers gegrilde pluma van 100% eikel
gevoed Ibérico varken. Kenmerkend door
zijn volle, nootachtige smaak. Geserveerd
met een fris, pittige mojo rojo.

TAPA: 17

1/2 RACION: 34

RACION: 68

CHORIZO EN SALSA DE VINO

Krachtige Spaanse tapa: zacht gestoofde
chorizo in een rijkelijke saus van rode wijn
en knoflook. Ideaal om te dippen met ons
Spaans brood.

TAPA: 10

1/2 RACION: 20

RACION: 39

LOMO IBERICO FRITO

Gegrilde Iberische varkens lende op een

broodje. Sappig, vol van smaak en perfect

als tapa.
6 / stulk
met gesmolten Manchego: +1

ALBONDIGAS

Huisbereide Spaanse gehaktballen in
kruidige tomatensaus. Smeuig, kruidig en
al 40 jaar een favoriet.

TAPA: 7

1/2 RACION: 14

RACION: 27

Stoverij van kippenboutfilet in kruidige
amandelsaus: fluweelzacht gestoofd en
rijk gekruid, met een subtiel nootachtige
toets.

TAPA: 12

1/2 RACION: 24

RACION: 38

POLLO AJILLO

Traag gegaarde stukken kip uit de oven,
op smaak gebracht met citroen, tijm en
knoflook, zacht sappig en vol
mediterrane aroma’s.

TAPA: 8§

1/2 RACION: 16

RACION: 32

PATATAS

PATATAS BRAVAS

Goudbruin gefrituurde aardappelen,
royaal overgoten met onze pittige,
huisgemaakte tomatensaus.

TAPA: 6

1/2 RACION: 12

RACION: 23

TORTILLA ESPANOLA

Ambachtelijke, dikke aardappel-ei-
omelet, langzaam gegaard in extra
virgen olijfolie met gekaramelliseerde ui
en een verfijnde toets knoflook.
Fluweelzacht vanbinnen, goudbruin
vanbuiten.

TAPA: 7

1/2 RACION: 14

RACION: 26
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DESSERT

LA CREP 15

Gevulde Spaanse pannenkoek met
crema catalana, rood fruit
en banaan, geflambeerd met Licor 43.

CREMA CATALANA 10

Huisgemaakte Crema Catalana met
kaneel en zeste van citroen.

LA CREMA 43 12

Onze huisgemaakte Crema Catalana
geflambeerd met Licor 43.

SENORA BLANCA 12

Vanille ijs met warme chocoladesaus.

LA PERITA 12

Sorbet van peer met manzanilla sherry.

DESSERTTOREN

DESSERT COCKTAILS

16p.p. (vanaf 2 personen)

Combinatie van verfijnde desserten in
tapa-vorm, aangevuld met vers seizoen
fruit en geserveerd op een elegante

Huisgemaakte chocolademousse met een

MOUSSE DE CHOCOLATE 12

subtiele koffiesmaak.

CHURROS

10

Spaanse gefrituurde deegringen met warme

chocoladesaus.

DESSERTWIJN

WIT

MELANTE DULCE - CASTILLA MAETRIERRA

2023 V.T. VALLES DE SADACIAS
100% Moscatel de Grano Menudo
GLAS: 10 FLES: 50

EXCEPTIONAL HARVEST - XIMENEZ SPINOLA

2024 D.O. JEREZ
100% Perdro Ximenez
GLAS: 18 FLES: 70

PX DELICADO - XIMENEZ SPINOLA
2024 D.O. JEREZ

100% Perdro Ximenez

GLAS: 19 FLES: 76

ROOD

EL DULCE - BODEGA TINTORABLA
2024 D.0. ALMANSA

100% Garnacha tintorera
GLAS: 10 FLES: 50

SIMFONIA - SANGENIS I VAQUES
2024 D.0.C.a. PRIORAT

Garnacha - Carifiena

GLAS: 25 FLES: 100

(6st.)

SHERRY - JEREZ — XEREZ

CAFE DE LA FRONTERA

Een twist op de espresso martini waar de
suiker wordt vervangen door Pedro
Ximenez sherry samen met rum Amaro,
koffie likeur en espresso.

ESPRESSO MARTINI

De koning van de dessertcocktails op
basis van vodka, koffielikeur en espresso.

VERGIN
ESPRESSO MARTINI 1

Een non-alcoholische versie van de
espresso martini met een 0.0 rum, 0.0
koffielikeur en espresso.

14

14

MEDIUM

LATE HARVEST - XIMENEZ SPINOLA

100% Pedro Ximenez (blend)

CRISTINA - GONZALEZ BYAS
Palamino Fino — Pedro Ximenez

METUSALEM - GONZALEZ BYAS

Palamino Fino — Pedro Ximenez VORS.

SAN RAFAEL - BARBADILLO
Palamino Fino — Pedro Ximenez

CREAM
SOLERA 1847 - GONZALEZ BYAS
Palamino Fino — Pedro Ximenez

EVA - BARBADILLO
Palamino Fino — Pedro Ximenez

PEDRO XIMENEZ

NECTAR - GONZALEZ BYAS
100% Pedro Ximenez

NOE - GONZALEZ BYAS
100% Pedro Ximenez VORS.

LA CILLA - BARBADILLO
100% Pedro Ximenez

GLAS: 21 FLES: 85

GLAS: g FLES: 45

GLAS: 23 FLES: go

GLAS: 13 FLES: 40

GLAS: g FLES: 45

GLAS: 9 FLES: 45

GLAS: g FLES: 45

GLAS: 30 FLES: 120

GLAS: 13 FLES: 40
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CAFE

KOFFIE & THEE

Café Americano

Café Solo (Espresso)
Café Cortado

Café con Leche (Latte)
Cappuccino

Dubbele Espresso
Iced-cofiee
Supplement deca
Thee Natuur

Groene Thee

Earl grey Thee
Rozenbottel Thee
Thee Citroen

Verse Munt Thee

SPIRITS

VODKA

Sobieski
GIN

Brokers LD
Tanqueray N° ten
Hendrick’s
Nordés

Gin Mare

TEQUILA & MEZCAL

El Tequileno Blanco

El Tequileno Blanco

Del Maguey Vida Mezcal
Del Maguey Crema Mezcal
Derrumbes Oaxaca Mezcal

WHISKEY

Nomad Outlaw Whisky
Laphroad 10Y
Bunnahabhain Stiuireadair
Deanston 12Y

Oban 14Y

Nikka From The Barrel
Nikka Taketsuru

West Cork 5Y

Maker’s Mark Bourbon

= Y G NG NG N N - = N B2 S G NG

12
12
12
12

10
10

19

12
12
12
15
14
16

10
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SPECIALE KOFFIE

CARAJILLO

Soberano Brandy de Jerez — koffie —

Suiker — geflambeerd aan tafel.

CARAJILLO DE ANIS

Anis del Mono — koffie - geflambeerd aan

tafel.

CARAJILLO 43

Licor 43 — Koffie - Over ijs of geflambeerd.

CAFE DE AMOR
Licor 43 — koffie — verse room

JEREZ COFFE

Le Panto PX Brandy de Jerez — demerara

suiker — koffie — verse room

IRISH COFFE 14
West Cork 5Y Irish Whiskey — demerara
suiker — koffie — verse room

FRENCH COFFE 14
Bach Gabrielsen V.S. — demerara suiker
— koffie — verse room

BAILEYS COFFE 14
Baileys — koffie — verse room

CARIBIAN COFFE 14
Smith & Cross Rum — demerara suiker —
koffie — verse room

MEXICAN COFFE 14

El Tequileno Reposado Tequila —
demerara suiker — koffie — verse room

BRANDY LIKEUR

XIMENEZ SPINOLA LICOR DE BRANDY: Licor 43 8
-Battonage 15 Hierbas de Ibiza 8
-Diez Mil Botellas 12Y 21 Ponche Caballero 8
-Tres Mil Botellas Solera 25Y 37 Ponche Zoco 8
Soberano g  Licor Calisay 8
Lepanto Gran Reserva 19 Anis Del Mono Dulce 8
Lepanto Gran Reserva PX 15 Anis Del Mono Seco 8
Lepanto Gran Reserva O.V. 15 Italicus 9
Barbadillo Gran Reserva .6 Cointreau 8
Cardinal Mendoza Gr Res. s Cointreau Noir 8
Cardinal M. Gr. Res. Carta Real 2o Chartreusse Vert 13
Gran Duque D’ Alba Gr. Res. 15 Chartreusse Jaune 11
Carlos I Gran Reserva ,8 DOM Benedictine 8
Carlos I Gran Reserva Imperial .8 Hispanola Chili Likeur 8
Bache Gebrielsen cognac vs. 15 St.Germain 8
Armagnac Tariquet 15Y 16 TiaMaria 8
Calvados Boulard XO 14 Baileys 8
RUM AMARO &BITTER
Angostura 3Y White 9 Cynar 8
Angostura 5Y Gold 10  Fernet Branca 8
Angostura 7Y Dark 12 Fernet Branca Menta 8
Angsotura 1919 11 Amaro Montenegro 8
Angostura 1824 18  Amaro Angostura 8
Angostura Tamboo 9 Campari 8
Planteray Pineapple 10 Aperol 8
Mount Gay X0 16

El Dorado 12Y 10

El Dorado 21Y 25

Hampden Estate 8Y 14

Appelton 15Y 16
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	INFO
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	ENGLISH MENU
	NIEUWE OLIJFOLIE 
	GALLEGO OLIVAR
	Op een heuvel, midden in de natuur en ver weg van verkeer en drukte, ligt een olijfgaard van ongeveer tien hectare met honderden olijfbomen. Sommige bomen zijn eeuwenoud, andere nog jong en volop in groei. In het hart van de finca staan indrukwekkende oude exemplaren, de zogenaamde mother trees, die in uitzonderlijke jaren een bijzonder rijke oogst geven.
	De olijfgaard wordt volledig natuurlijk onderhouden, zonder herbiciden, pesticiden of andere chemische middelen. Paden worden vrijgehouden, bomen jaarlijks gesnoeid en het onkruid wordt pas gemaaid nadat het heeft uitgebloeid. Die zorgvuldige aanpak bepaalt mee het karakter van de plek én van de olie.
	Dezelfde aandacht voor kwaliteit zie je terug in de olijfolie. Voor de makers zijn twee voorwaarden essentieel: de olie moet extra virgin zijn en afkomstig van een vroege oogst. In 2025 behaalde de olie een zuurtegraad van 0,32%, bevestigd door een onafhankelijk labo, en slaagde ze ook voor de organoleptische test.
	Alle olijven komen bovendien van één dezelfde boomgaard: single estate grown & harvested. Vroeg oogsten levert minder volume op, maar wel meer smaak, frisheid en kwaliteit. En precies daarin ligt de keuze: niet de grootste opbrengst, maar de puurste olijfolie.
	Wij gebruiken deze bijzondere olijfolie elke dag in onze keuken, en ze staat ook bij u op tafel. Wie wil, kan dit geweldige product bovendien ook mee naar huis nemen.

	EEN PAREL UIT JEREZ
	BINNENKORT

	EL MEN Ú
	Menu krant 2026.3 tv.pdf
	MOCKTAILS
	LA ROSA LINDA              10
	VERGIN MOJITO            10
	VERGIN SPRITZZ           11             
	SIN CUBA CON LIBRE   12            
	VERGIN GIN & TONIC    13            

	SIGNATURE COCKTAILS
	    NEGRONI DE JEREZ           15                           
	    TRIKI TIKI                             15                      
	    PANDAN WHISPER              15                                   

	COCKTAILS
	LAZY RED CHEEKS           14 Fris en fruitig drankje op basis van Vodka, framboos, violet en limoen. . 
	PORNSTAR MARTINI        15              Onze twist op de pornstar martini op basis van vodka, passievrucht, limoen vanille, getopt met cava en opgeshaked met basilicum.  
	MOJITO                                 14
	MARGARITA                       14
	PAPER PLANE                     14

	GIN &  TONIC
	BROKERS LONDON DRY    14                     
	    HENDRICK’S                          14
	    NORDES                                  14
	    GIN MARE                               15
	    TANQUERAY N° TEN             15
	Onze Gin en Tonic’s worden geserveerd 
	met Premium Tonic Water.       

	SPAANSE KLASSIEKERS
	SANGRIA TINTO                                                          10            SANGRIA TINTO PEQUENA                                       7              SANGRIA BLANCO                                                      10                                            SANGRIA BLANCO PEQUENA                                   7
	Ons befaamd Sangria recept is al meer dan 30j. 
	Een goed bewaard geheim.
	TINTO DE VERANO                                                    8
	REBUJITO                                                                    8
	AGUA DE VALANCIA                                                 12                                
	HIGHBALLS & SPRITZ
	CUBA LIBRE                                              14
	APEROL SPRITZ                                      13
	ST. GERMAIN SPRITZ                            13

	VERMOUTH
	SHERRY – JEREZ – XEREZ
	FINO 
	TIO PEPE                                                           7
	TIO PEPE EN RAMA                                       9

	MANZANILLA
	AMONTILLADO 
	OLOROSO
	PALO CORTADO
	FRISDRANKEN
	HOME MADE

	BIER
	Van ’t Vat 
	Op Fles

	MOUSSERENDE WIJNEN
	FRANCESC RICARD BRUT – VINTAE – D.O. CAVA                                                                     Glas: 9    Fles: 45        
	DIORO BACO ROSADO – ESCUDERO – D.O.C.a RIOJA                                                          Glas: 12    Fles: 55        

	WITTE WIJNEN
	El SOLA D’EN POL BLANC  –  CELLER XAVIER CLUA – V.T. TERRA ALTA -  2024             Glas: 6    Fles: 28        
	CARRASVINAS – FELIX LORENZO CACHANZO – D.O. RUEDA – 2024                                   Glas: 8    Fles: 35        
	El CANTORRAL BLANC DE NOIR – TINTORABLA – D.O. ALMANSA 2024                            Glas: 8    Fles: 35        
	COLORS DE LAS GARRIGUES – CERVOLES – D.O. COSTRES DEL SEGRE – 2024          Glas: 9    Fles: 43                                                   
	BLANC SELECCIO – MAS FORASTER – D.O. CONCA DE BARBERA –– 2024                     Glas: 10    Fles: 49        
	ALEGRE VALGANON BLANCO – ALEGRE VALGANON– D.O.C.a. RIOJA – 2024                  Glas: 12    Fles: 55        
	DULAS– LAGAR DE LA SALUD – D.O. MONTILLA-MORILES – 2024                                    Glas: 12    Fles: 55                                                   
	CIES – RODRIGO MENDEZ – D.O. RIAS BAIXAS – 2024                                                          Glas: 13    Fles: 58                                                   
	LOURO – RAFAEL PALACIOS – D.O. VALDEORRAS – 2023                                                     Glas: 13    Fles: 60                                                   
	BARICCA GRAN RESERVA  – CASTILLO MONJARDIN – D.O. NAVARRA – 2019                 Glas: 18    Fles: 75                                                   

	ROSE WIJNEN
	LOGOS – ESCUDERO – D.O. NAVARRA – 2024                                                                           Glas: 7    Fles: 28        
	VICTORIA – JOSE PARIENTE – V.T. CASTILLA Y LEON – 2025                                            Glas: 9    Fles: 45        

	RODE WIJNEN
	QUINTOS DE LA TEJERA – MONTALVO & WILMOT– V.T. CASTILLA – 2024                     Glas: 7    Fles: 30        
	CARABIZAL ROBLE – MAIRES – D.O. TORO – 2023                                                                  Glas: 8    Fles: 36        
	H. LOPEZ DE HARO CRIANZA – BODEGAS CLASSICA – DOC.a. RIOJA - 2022                  Glas: 8    Fles: 36        
	PN OLD VINES – CASTILLO MONJARDIN – D.O. NAVARRA – 2023                                       Glas: 8    Fles: 36        
	VAILTUILLE JOVEN– CASTRO VENTOSA (Raúl Pérez) – D.O. BIERZO – 2025                Glas: 8    Fles: 36        
	LES MAIOLS – CELLER JOAN D’ANGUERA – D.O. MONSANT – 2023                                   Glas: 8    Fles: 36        
	SOLAR DE BEQUER RESERVA – ESCUDERO – D.O.C.a. RIOJA - 2015                              Glas: 10    Fles: 48                                                   
	MIL-LENNIUM –  CELLER XAVIER CLUA – V.T. TERRA ALTA -  2021                                 Glas: 12    Fles: 59                                                   
	H. PEREZ PASCUAS – VINA PEDROSA CRIANZA – D.O. RIBERA DEL DUERO - 2022   Glas: 15    Fles: 70
	VINA TONDONIA RESERVA – LOPEZ DE HEREDIA – D.O.C.a. RIOJA - 2013                 Glas: 22    Fles: 100                                                   
	EMBUTIDOS
	JAMON IBERICO BELLOTA         5 Jotas  De absolute top onder de Spaanse hammen. Deze zeldzame delicatesse komt van raszuivere Ibérico-varkens uit Jabugo en rijpt minstens 36 maanden bij Sánchez Romero Carvajal. Intens, verfijnd en vol karakter – een unieke smaakervaring voor de echte fijnproevers.
	CHORIZO IBERICO BELLOTA              Chorizo Ibérico Bellota: typisch Spaanse worst van 100% raszuiver Ibérico varken, met nootachtige smaak door het bellota-dieet.

	PAN
	PAN CON TOMATE                   Knapperig geroosterd brood, rijkelijk ingewreven met verse tomaat en knoflook – de pure smaak van Spanje op zijn best.
	BOLSA DE PAN                         Zakje versgebakken Barra Gallega stokbrood.

	COMBINACION
	FUENTE

	QUESOS
	QUESO OVEJA CON TRUFA              Spaanse schapenkaas, subtiel verrijkt met echte truffel. Romig, elegant en licht aards van smaak.
	QUESO MANCHEGO                 Half belegen schapenkaas uit La Mancha, gemaakt van melk van het Manchega-ras. Licht pittig, nootachtig en een echte klassieker.
	QUESO IBERICO 3 LECHES                 Zachte jonge kaas van een blend van koe-, schapen- en geitenmelk. Romig en mild, met een frisse toets.

	PAN
	PAN CON SALSAS                      Vers brood geserveerd met romige aioli, krachtige tapenade van zwarte olijven en onze huisgemaakte pittige kruidenboter.

	ENSALADAS
	ENSALADA DE VERANO         Een frisse lentesalade met tomaat paprika, lente-ui, komkommer, knoflook, tonijn en ei. Afgewerkt met olijfolie en Forum azijn. Fris en rijkelijk, een echte smaakbom. 
	ENSALADIA RUSA             Romige Spaanse aardappelsalade met groentjes, mayonaise en tonijn. Een klassieker die niet mag ontbreken.
	ENSALADA MIXTA                 De ultieme Spaanse salade: frisse kropsla, sappige tomaat, zachte ui en olijven brengen eenvoud en smaak samen.

	VERDURAS
	BOLITAS DE BERENJENA                        Vegetarische bolitas de berenjena: aubergine, kaas en kruiden in een krokant jasje, goudbruin gebakken voor een heerlijk smeuïg hapje.
	ASPARAGOS VERDE           Gegrilde groene asperges, afgewerkt met extra virgen olijfolie en zeezout, met een frisse toets van citroen. Puur en ideaal om te delen.

	PESCADO Y MARISCOS
	SARDINAS A LA PLANCHA              Gegrilde sardienen met een vleugje knoflook. Puur, authentiek en boordevol karakter.
	PINTXO DE ANCHOA             Klassieke Baskische pintxo met top ansjovis uit Cantabrië. Geserveerd op knapperig brood met een smaakvolle mengeling van paprika en tomaat. zilt, fris en vol umami.
	CHIPIRONES CON AGUACATE             Kleine pijlinktvisjes, kort gebakken voor een zachte bite, met een frisse avocado-crème die het geheel mooi in balans brengt.
	PULPO A LA PLANCHA              Gegrilde octopustentakel met knoflook en verse kruiden. Sappig, vol van smaak en een absolute aanrader voor de liefhebber van zeevruchten.
	MEJILLONES MARINERA                   Onze befaamde mosselen in huisgemaakte pikante tomatensaus met Spaanse kruiden, lekker pittig en ideaal om te dippen met brood..
	CALAMARES A LA ROMANA              Huisgemaakt, goudbruin gefrituurde inktvisringen. Krokant van buiten, heerlijk mals van binnen, de tapa bij uitstek.
	GAMBAS A LA PLANCHA              Gegrilde witte gamba’s met knoflook en kruiden. Sappig, aromatisch en vol zuiderse smaken.
	SCAMPI EN SALSA DE VINO                   Gebakken scampi in een rijkelijke wittewijnsaus, licht pittig en vol van smaak. 

	CARNE
	ENTRECOT                                  Black Angus entrecote: intens van smaak, prachtig gemarmerd en boterzacht gegrild op onze plancha. 
	PLUMA IBERICO                 Zomers gegrilde pluma van 100% eikel gevoed Ibérico varken. Kenmerkend door zijn volle, nootachtige smaak. Geserveerd met een fris, pittige mojo rojo. 
	CHORIZO EN SALSA DE VINO                                       Krachtige Spaanse tapa: zacht gestoofde chorizo in een rijkelijke saus van rode wijn en knoflook. Ideaal om te dippen met ons Spaans brood.
	LOMO IBERICO FRITO                   Gegrilde Iberische varkens lende op een broodje. Sappig, vol van smaak en perfect als tapa.
	ALBONDIGAS                                Huisbereide Spaanse gehaktballen in kruidige tomatensaus. Smeuïg, kruidig en al 40 jaar een favoriet.
	CROQUETAS DE JAMON                                Kroketten van Spaanse Ibérico ham met een frisse mango-saus. Krokant, romig en een verrassende combinatie.

	POLLO
	POLLO ALMENDRAS         Stoverij van kippenboutfilet in kruidige amandelsaus: fluweelzacht gestoofd en rijk gekruid, met een subtiel nootachtige toets.
	POLLO AJILLO                Traag gegaarde stukken kip uit de oven, op smaak gebracht met citroen, tijm en knoflook, zacht sappig en vol mediterrane aroma’s.

	PATATAS 
	DESSERT
	LA CREP                                  15 Gevulde Spaanse pannenkoek met crema catalana, rood fruit en banaan, geflambeerd met Licor 43.
	CREMA CATALANA               10              Huisgemaakte Crema Catalana met kaneel en zeste van citroen.
	LA CREMA 43                         12 Onze huisgemaakte Crema Catalana geflambeerd met Licor 43. 
	SENORA BLANCA                 12 Vanille ijs met warme chocoladesaus.
	LA PERITA                              12
	DESSERTTOREN
	  16p.p. (vanaf 2 personen) Combinatie van verfijnde desserten in tapa-vorm, aangevuld met vers seizoen fruit en geserveerd op een elegante toren.
	MOUSSE DE CHOCOLATE 12
	CHURROS                               10

	DESSERT COCKTAILS
	CAFE DE LA FRONTERA     14
	ESPRESSO MARTINI          14
	VERGIN 
	ESPRESSO MARTINI          11                                        


	DESSERTWIJN
	WIT
	MELANTE DULCE – CASTILLA MAETRIERRA 
	2023   V.T. VALLES DE SADACIAS                       100% Moscatel de Grano Menudo
	EXCEPTIONAL HARVEST – XIMENEZ SPINOLA
	2024  D.O. JEREZ 100% Perdro Ximenez
	PX DELICADO - XIMENEZ SPINOLA
	2024  D.O. JEREZ 100% Perdro Ximenez

	ROOD
	EL DULCE – BODEGA TINTORABLA 
	2024 D.O. ALMANSA                    100% Garnacha tintorera
	SIMFONIA – SANGENIS I VAQUES 
	2024 D.O.C.a. PRIORAT                                            Garnacha - Cariñena

	SHERRY – JEREZ – XEREZ
	KOFFIE & THEE
	SPECIALE KOFFIE
	CARAJILLO                                           9 
	CARAJILLO DE ANIS                            9 
	CARAJILLO 43                                        9 
	CAFE DE AMOR                                   14 
	JEREZ COFFE                                      14 
	IRISH COFFE                                   14 West Cork 5Y Irish Whiskey – demerara suiker  – koffie – verse room
	FRENCH COFFE                              14 Bach Gabrielsen V.S.  – demerara suiker – koffie – verse room
	BAILEYS COFFE                              14 Baileys – koffie – verse room
	CARIBIAN COFFE                            14 Smith & Cross Rum  – demerara suiker – koffie – verse room
	MEXICAN COFFE                            14 El Tequileno Reposado Tequila  – demerara suiker – koffie – verse room


	SPIRITS
	VODKA
	GIN
	TEQUILA & MEZCAL
	WHISKEY 
	BRANDY
	RUM
	LIKEUR 
	AMARO & BITTER 




